BIBLIOTHEQUE D'UTILITE PRATIQUE

"~ LES ANIMAUX

SSE-COUR

'%/ELE\@ = DES POULES ET COQS, DINDONS,

_ INY®_“PINTADES, OIES, CANARDS,
CYGNES, PAONS, PIGEONS, LEPORIDES, LAPINS,
: ET COBAYES

PAR

Albert LARBALETRIER

Ingénicur-agronome, professeur i I'Ecole pratique d'Agriculture du Pas-de-Calais

Ouvrage illustré de 106 gravures et vignetles

ﬁﬁ:ﬁ [Eisé,ir e

GARNIER FRERES, LIBRAIRES-EDITEURS

- o 6, RUE DES SAINTS-PRRES, 6










# «ji*\?

7z




- . INTRODUCTION

N
—

On désigne sous le nom d’animaux de basse-
rour, les oiseaux de produit, tels que les poules,
les dindons, canards, oies, pintades, pigeons ;
d’agrément, comme le paon, le cygne, etc, aux-
quels il faut ajouter deux petits mammiferes : le
lapin et le cobaye.

Au point de vue deleur anatomie, physiologie,
classification, meeurs et distribution géographi-
que, I'étude de ces animaux est du ressort de la
z00logie ; mais, outre I'intérét scientifique qui
s’atfache & ces 8tres, il y a encore une question
pécuniaire, qui d’abord négligée, a pris dans ces
derniers temps une grande importance, puisque
dans bon nombre de fermes, 1'élevage bien con-
duit des animaux de basse-cour, suffit parfois, et
méme au deld, par les produits qu'il donne, pour
payer le fermage. L’étude des meilleurs modes
de production, d’élevage, d’alimentation, d’en-
lretien des animaux qui nous occupent. faitdonc
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partie de la zdotechnie ou économie du hétail. On'-
comprendra sans peine, que pour approfondir
quelque peu cette derniere science, il faat possé-
der, tout au moins les éléments de la premidre ;
car, de méme que pour hien conduire une ma-
chine et en tirer toutle travail possible, il faut
connaitre les pidces el les rouages quila consti-
tuent, de méme pour exploiter un animal domes-
tique avec fruit, il esl essenliel de connaitre les
organes, et par cela méme les fonctions sur les-
quelles on agit par les diverses  méthodes d’ali-
mentation, d'élevage, elc. C'est pourquoi I'on ne
peul gugre séparer la zoologie de la zootechnie,
deux sciences sceurs, au méme titre que la méca-
nique et la machinerie.

Dans ce volume, nous étudierons successive-
ment les animaux suivants :

1° poules ;
2° dindons ;
3° canards;
4* oies;
5° pintades ; -
6° pigeons ;
7° cygnes ;
8° paons ;
9° lapins ;
10° cobayes; -
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uu pdint de vue zoologique (organisation, classi-
fication, meeurs, habitudes, genre de vie etc.) et
zootechnique (races, mulliplication, alimentation,
logement, entretien, hygitne, etc.). Enfin, nous
mentionnerons les principales maladies dont
peuvent étre atteintsles animaux qui nous occu-
pent, et les moyens les plus simples de les com-
battre. '

Cette dernidre partie n'est pas, tant s’en faut,
une des moins ‘importaniles, car s'il est vrai,
qu'une espece quelconque de basse-cour, Ila
poule par exemple, a une grande valeur comme
animal de produit, lorsqu’elle est prise en

masse, il est non moins vrai, que lorsqu'un’

individu est alleint d'une affection quelconque,
on ne se donne guere la peine d’avoir recours
au vétérinaire et pour cause; la visile de
I'homme de l'art, dans ce cas, cottant plus que
Panimal ne vaut ; qu'advient-il 7 La plupart du
temps, faute de soins appropriés, résultant du
manque de connaissances techniques de la part
du propriétaire, la béte succombe. Il importe
done de connaiire toul au moins les principales
maladies des animaux de basse-cour, les plus
communes, car ¢’est la fermiére ou la personne
spécialement chargée de cette partie du bétail de
la ferme, qui” doit étre Je vétérinaire de ses éld-
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ves. Ce qui n'empéche nullement, bien entendu,

d’avoir recours 3 'homme de 1'art dans les cas

graves, les-épizooties par exemple, ol un grand

nombre d'individus ou méme d'espsces sont
atteints a la fois. ‘ .




PREMIERE PARTIE

C0QS ET POULES

CHAPITRE PREMIER
CONSIDERATIONS HISTORIQUES

Origines. — Comme pour tous les animaux
domestiques, et pour le coq peut-élre encore plus
que pour tout autre, on est dans une ignorance a
peu pres absolue en ce qui concerne I'époque de sa
domestication.

C'est un de ces animaux qui paraissent aussi
anciens sur la terre que ’homme lui-méme, dont
Porigine se perd dans la nuit des temps.

Non senlement on ignore I'époque & laquelle la
poule fut domestiquée, il semble qu’elle I'ait toujours
¢élé; mais on ignore encore, malgré les assertions
plus ou moins risquées de quelques voyageurs et
naturalisies, la ou les conirées dont elle est origi-

1
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naire. Tout ce qu’on a avancé & ce sujet, sont de
simples conjectures.

L’opinion qui prévaut aujourd’hui est qu’elle est
originaire des pays chauds, car, malgré tout, la
poule estrestée frileuse; de ce qu’elle élait répandue
en Perse bien avant Darius et Megabaze on a pré-
tendu qu’elle était originaire de I’Asie, des foréts
¢t des jungles de I'Inde notamment.

D’apres le naturaliste Temminck, les ancétres du
coq acluel seraient le coq géant de Malaisie (Gallus
giganteus) et le coq bankiva (Gallus bankiva). Tou-
tefois, nous le répétons, les preuves a l'appui de
ces asserlions font défaut.

La poule, qu’elle soit ou non originaire des Indes,
n’a pas toujours existée en Europe. Ce seraient les
Phéniciens, qui les premiers auraient fait connaitre
ces oiseaux sur les rivages de la Méditerranée.
Encore celte maniere de voir n’est-elle pas acceptée
par tous les auteurs. En un mot, sur ce point. nous
n’avons qu'a avouer notre ignorance.

Les codgs et les poules chez les anciens. —
Les anciens Grecs connaissaient fort bien ces galli-
nacées, puisque Socrate élevait des poules pour
leurs ceufs.

Les Romains étaient dans le méme cas; de plus,
ces peuples superstilieux s'il en fat, entretenaient
des poulets sacrés; ils n’entreprenaient rien d’im-
portant, tel que guerres, décisions politiques
graves, elc., sans consulter les volailles sacrées;
la maniere d'élre de ces oiseaux réglait pour ainsi
dire la conduite du sénat et des armées.
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Les armées romaines, raconte le D* Lamouroux,
rapporterent, dans leur pays, au retour des con-
quétes de la Grece et de I'Asie, I'habitude de man-
ger les poules engraissées dans les lieux clos et
avec certaines pates, dont Pline altribue l'invenlion
aux habitants de I'ile de Cos.

Ils pousserent méme la délicatesse jusqu’a ce
point, que I'engraissement des volailles devint une
profession particuliere, un art qui avait ses regles et
ses préceples. Marcus Leelius Strabon, chevalier
romain, invenla les volieres pour renfermer les
poules; d’autres s’appliquéerent a ’élude de la nour-
riture spéciale, qu'on devait leur donnuer...

Il y avait, d’apres Pline, des poules ainsi engrais-
sées qui ne pesaient pas moins de seize livres.

L’engouement pour celte nourriture était devenu
tel que l'on était menacé d'une prochaine diselie
de poules. Les magistrals s’en émurent, et le con-
sul Fannius édicta une loi, qui défendit de servir
aucune poule grasse sur les tables, mais sculement
des poules non engraissées, et une seule a chaque
repas,

Mais la gourmandise ne perd jamais ses droits,
et comme la loi Fannia ne parlait que des poules,
on trouva moyen de l’éluder en prenant aux Grecs
'usage de chaponner les jeunes cogs, coutume qui
s’est perpétuée jusqu’a nos jours!.

Le coq gaulois. — D’apres quelques auleurs,
1l existail des poules sauvages dans les ¢paisses
foréts de la Celtique, le nom de Gaule aurait été

{. Dr. A. Lamouroux : Le Poussin, 1re Année.
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donné & ce pays a cause de cette particularité: il
dérive de Gallus qui signifie cog ev latin.

Ces oiscaux existaient aussi en Grande-Bretagne
avant l'invasion romaine. César fait remarquer & ce
sujet, que les habitants s’abstenaient d’en manger,
ils n’élevaient ces animaux que pour leur plaisir.

En Gaule il n’en était plus ainsi, car les Gaulois
élaient non moins friands de volailles que les
Romains.

Les Romains employaient le mot Gallus pour dé-
signer & la fois le coq et les Gaulois.

Les Celles avaient consacré le coq au soleil a
cause du feu qui brille dans ses yeux.

D’ailleurs le coq est 1'embleme national de la
France. G'est Jui qui surmontait les drapeaux fran-
¢ais pendant la premiére révolution. En 1830 il fut
remplacé par la fleur de lis.

Cet embleme avait ét6 choisi & cause de la har-
diesse du cog, son intrépidité, son courage, son or-
gueil, sa vigilance et son ardeur belliqueuse, bien
caracléristiques de nos peres les Gaulois et des vail-
lants bataillons de 1793.

La gallinoculture. — La partie de la zoolte-
chnie qui s’occupe spécialement des poules et coqgs
est appelée Gallinoculture (de Gallus, coq.)

D’apres une stalistique récente publiée et com-
mentée par M. N. Masson, on compte en France
43. 858.780 cogs ct poules, qui, au prix moyen
de trois francs la piece, donnent un chiffre de
131.576.340 francs.

De cette quantité, un cinquitme est liveé annuel-
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lement & la consommation soit, 8.771.756, 2
trois franes piece, donnent un premier produit de
26.315.268 francs.

Puis, 8.771.7536 cogs sont également réformés
chaque année el vendus aux mémes conditions
que les précédents, soit un deuxieme rapport de
26,315,268 francs.

Il reste 26.315.268 poules pondeuses, desquelles
" naissent tous les ans, 101.000.000 de poussins en
moyenne, sur lesquels il faut prendre 8.771.756
reproducteurs destinés 4 remplacer les ascendants
sacrifiés.

Et déduire encore 8.771.756 éleves 4 cause des
accidents el des maladies qui alfectent ordinaire-
ment les volailles, ce qui fait une réduction de
17.543.512 sujets, sur le chiffre de 101.000.000 de
poulets, soilunnombrerestant de83.456.488 jeunces,
qui, vendus & un franc soixante-quinze la piece,
donnentun troisitme résultat de 146.048.856 francs.

Aux chiffres qui précedent, il faut ajouter une
plus-value, pour les chapons et les poulardes, qui
ne peut élre évaluée moins de 7.000.000 de francs,
comme qualrieme chiffre productif.

De sorte que le total énumératif, fourni par la
vente de ces animaux, est de 205.679.390 francs.

Nos 26.315.268 poules, pondant environ chacune
100 ceufs par an, nous donnent un chiffre de
2.631.526.800 ceufs.

Eun déduisant les101.000.000 d’ceufs employés aux
couvées des poussins, dont il est parlé plus haut, il
reste un total net de 2.5330.526.800 ceufs a sept
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centimes pidce en moyenne, ce qui représente une
somme de 177.136.876 francs. _

En somme, nos £3.858.780 sujets se trouvent
réduits & 26.248.268, qui, & trois francs pikce
forment un chiffre de 78.945.804 franes. Plus
205.679.390 francs produils par la vente des ani-

maux,

LE COQ ET LA POULR.

Enfin 177.136.876 francs résultant de la vente
des ceufs.

Soit un total général de £61.762.070 francs, chifire
qui indique Ie rapport annuel des cogs et des
poules en France. Comme on le voit, c’est un
chiffre important.
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Or, comme le fait si judiciensement remarquer
M. E: Menault, ce n'est pas 1a le dernier mot de la
production de nos basses-cours, tant s’en faut. Il
esl certain que nous pourrions nourrir 150 millions
- de poules qui rapporteraient en viande et en cufs
plus d’un milliard.

En 1880, il est arrivé aux Halles centrales de
Paris, environ 300 millions d’ceufs et 18 millions
de pitces de volailles engraissées pour la vente, ce
qui constitue une valeur de 80 millions dans une
seule ville. Cette source de prospérité ne s’est déve-
loppée que depuis trente ans dans la classe des
cultivateurs.

En 1850, la France exportait & peine pour 8 mil-
lions d’ceufs.

En 1860 pour 60 millions.

En 1879 pour 160 millions.

On congoit quelle source de prospérité peut deve-
nir I'exercice rationnel de la gallinoculture.

Voyons maintenani, tout au moins sommai-
rement, ce qui se passe sous ce rapport chez nos
voisins les Anglais.

« Les Anglais, dit & ce propos M®¢ Millet-Robinet,
avaient proscrit de leurs fermes presque {outes les
volailles comme bétes voraces et pillardes, ingou-
vernables, dévorant la semence et la récolte, dé-
pensant plus gu’elles ne rapportent. Les Anglais se
sont repentis el se sont tout & coup livrés avee
ardeur & la création de races énormes qu’ils nous
ont ensuite présentées comme des Lypes propres &
améliorer nos petiles variétés communes, bonnes
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pondeuses quand on les soigne, trés productives
quand on ne les abandonne pas a la misere.

Les anciennes races de volailles n’ont pas trouvé
grace devant nos voisins, ilslesont grossies, alour-
dies. Ils en ont fait des géants exigeants, qui ne
pillent pas, parce qu’ils sont confinés avec soin,
mais dont la nourriture est ruineuse. Ces oiseaux
de basse-cour, hauts et fiers aristocrates, pleins de
morgue, donnent beaucoup de viande, mais aussi
beaucoup d’os ; les uns ont de la précocité, mais peu
de fécondité; les autres produisent des ceufs plus
nombreux, mais les femelles, meres ignorantes, ne
savent point élever leurs petits; on vante les
volailles quise monirent disciplinées, qui ne grattent -
ni le sol du parc, ni les tas de fumiers, toujours si
riches en victuailles ; mais les maraudeurs ont leur
ulilité, car ils récoltent des masses de nourriture
que les autres laissent perdre en dédaignant de les
chercher. Presque toutes les races anglaises ont la
chair dure et peu savoureuse; il en est qui donnent
presque autant de viande que nos plus chétives
bétes alaine, mais que la saveur de cette viande
est différente, et comme nospelitspoulets, quand on
les soigne, leur sont supérieurs sans avoir cofité
autant * ! »

Les Anglais ont cherché a obtenir plus de viande,
nous nous sommes contentés de faire produire a
nos volailles plus d’eeufs : nous pouvons facilement
oblenir beaucoup plus dans les deux ordres de pro-
duit. D’ailleurs nous exportons tous les ans des
millions d’ceufs en Angleterre.

1. Mme Millet-Robinet : Basse-cour, pigeons et lapins. .

1.
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Valeur alimentaire des volailles et des
ceufs. Hygiéne. — La chair de poulet est unc
viande de luxe, forl apprécice & cause de sa finesse
et de sa facile digestion; de plus, elle est nourris-
sante malgré sa légereté, aussi convienl-elle surtout
aux convalescents. Pour que celte chair ait toules
les qualités qui font qu'on la recherche, l'individu
qui Ja fournit ne doit étre ni trop jeune, ni surtout
trop 4gé, car la digestibilité de cet aliment est d'au-
tant plus grande que l'animal est plus jeune. De
plus, avant d’avoir atleint un an, la viande de pou-
let est gélatineuse et peu agréable au goht. Glest
entre un an et dix-huit mois que cette viande pos-
stde son plus grand degré de digestibililé, c’est
aussi & ce moment qu'elle est le plus savoureuse.
Au dela de deux ans, la viande du coq et de la poule
est dure et filandreuse, toutefois elle est toujours
agréable au gout et fort nutritive, elle demande
seulement une ¢bullition plus prolongée.

L’usage alimentaire des ceufs est généralement
connu et justement apprécié. C'est l'une des subs-
tances, fait remarquer le D* Hector George, les plus
nourrissantes sous un petit volume, dont la diges-
tion est la plus salutaire, et, comme l'a dit Mérat;
« quise marie le mieux avec la plupart des matieres
alimentaires. » Les formes sous lesquelles on les
sert sur nos tables, 'emploi qu’en font les cuisiniers
et les patissiers, montrent toute I'importance de ce
précieux produit.

D’aprés Aulagnier, on connait en France cing
cent quarante-trois manieres d’accommoder les ceufs.
Au point de vue de la digestion, le docteur de la
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Porte classe les ceufs dans l'ordre suivant: & la
coque, au miroir (ou sur le plat), brouillés, pochés,
au lait. Il regarde comme plus indigestle I'omeletle
et les ceufs au beurre noir. Ici, comme en toute
matiere analogue, les divers estomacs ont souvent
des appréciations différentes. Pourtant de l'avis
général, les ceufs durs sont ceux qui opposent & la
digestion le plus de résistance, ce qui ne les empéche
pas d’élre une précieuse ressource dans les voyages
et les parties de campagnes.

Les eufs crus sont rarement employés, et causent
du dégoiit & beaucoup de personnes. La saveur en
est cependant des plus agréables, lorsqu’ils sont
récemment pondus, encore tout chauds, et ils sont
alors d'une digeslion tres facile. Les chanteurs en
usent souvent pour s’éclaircir la voix *.

On reproche parfois aux cufs d’étre échaullants.
Cette action tient a leur complete digestibilité. En
vertu de celte propriété, ils rendent de grands ser-
vices aux personnes chez qui la liberté du ventre
est poussée jusqu’a la licence.

Dans certains pays ot manquent I’huile et le vinai-
gre pour la salade, on les remplace par un jaune
d’ceuf et du jus de citron. Alexandre Dumas pere
raconte, dans ses Mémotres une certaine salade qu'’il
confectionna de la sorte en Espagne et qui eut un
grand suceces.

Il est bon de rappeler que I’ceuf varie beaucoup
de qualité et de goiit suivant l'alimentation de la
poule qui I'a pondu, exactement comme le lait des
différentes vaches. Lorsqu’on nourrit les poules

1. D* H. George. Les ceufs pour I'alimentaifon. Le Poussin, tome IIT
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avec des vers blancs, des hannetons ou de la viande
putréfiée, lorsqu’on leur ‘laisse boire l'eau des
fumiers, les ceufs acquitrent une odeur et une
saveur tres désagréables.

Les odeurs peuvent méme se communiquer a
I'ccuf & travers les pores de la coquille. C’est ainsi
que les cufs conservés dans la paille humide et
pourrie prennent un gott désagréable. _

Voila pourquoi I’on ne doit faire cuire les ceufs
4 la coque que dans l'eau pure et trés propre, de
peur d’altérer leur gott.

Ln revanche on peut donner aux cufs un gotit de
ruffe exquis, en ajoutant des truffes dans un bocal
;ontenant des ceufs, et en laissant Ie tout herméti-
quement fermé pendant quaran(e-huit heures.
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CHAPITRE II

ORGANISATION DE LA POULE

(ANATOMIE ET PHYSIOLOGIE)

Les Gallinacés. — Les oiseaux qui nous occu--
pent appartiennent & I'ordre zoologique des Galli-
nacés, dont la caractérislique générale peut éire
ainsi formulée :

Corps charnu, ailes courtes, bec court, mandi-
bule supéricure courbe; de quatorze a dix-huit rec-
trices *, doigts antérieurs unis & la base par ume
- membrane; trois doigts en avant, un en arriere, ce
dernier manque quelquefois.

Les gallinacés sont en général des oiscaux
d’assez forte {aille, ils volent avec peine, mais mar-
chent fort bien, ils grattent généralement la lerre
pour y chercher leur nourriture qui consiste en
grains et en animalcules divers,

La fécondité de ces animaux est prodigieuse,
toutefois le male ou cog ne s'occupe gudre de sa
progéniture ; la mere au conlraire en a grand soin.

Burmeisler s'exprime ainsi au sujet de ces
oiscaux : Aucun groupe d’oiseaux de méme valeur
nw'est aussi répandu sur toute la surface de la
terre, ne préscnte des iypes aussi variés que les
gallinacés, cette dénomination étant prise dans

1. On nomme ainsi les plumes gui forment la queue; clles sont

implantées dans le croupion et recouvertes par les tectrices. On les
appeile encore pennes.
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son sens le plus vaste. Il y a partout des galli-
nacés : non seulement ce sont des oiseaux domes-
tiques, accompagnant l'homme sous toutes les
latitudes, mais encore chaque contrée habitable
de la terre a son type propre. A la vérité ce type
est souvent si défiguré, qu'il faut un certain tra-
vail pour constaler la parenté originelle de tous
£es oiseaux. »

Notons que c’est surtout en Asie que ces oiseaux
abondent. Il est & remarquer aussi qu’en Europe
n’existe pas une famille qui ne se trouve en Asie
et en Afrique. Les mémes familles sont communes
a loules les contrées du Nord. Ce n’est que dans la
zone iropicale qu'on trouve des types spéciaux

S

essentiellement propres & chaque région.

Classification. — L’ordre des gallinacés com-
prend plusieurs genres, nous ne mentionnerons que
les principaux, avec leurs caractéristiques essen-
tielles, renvoyant pour plus de détails aux (raités
spéciaux d’ornithologie.

Tout d’abord on peut établir deux groupes :

1° Gallinacés ayant une queue pouvant se
redresser pour faire la roue.

Ce groupe renferme les dindons et les paons.

Les dindons seront caractérisés plus loin, il en
sera de méme des paons.

2° Gallinacés ne pouvant pas redresser la queuc
ce groupe renferme :

Les Faisans;

Les Tétras, qui ont la queue pendante;

Les Pintades, dont nous reparlerons;
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Les Perdicidés ou perdrix ;

Les Coturtricidés ou cailles.

Enfin, les Gallidés, dont nous allons nous occuper
en détail en commencant par I'anatomie du sque-
lette.

Squelette. — Le tronc est généralement ramassé,
1 cou est court formant une S, il s’allonge et se
raccourcit assez facilement & la volonté de ’'animal
car les vertebres qui le constituent sont trés
mobhiles.

Tout le, monde sait que les coqs et les poules
tournent avec beaucoup de facilité la téte & droile
ou & gauche el méme en arriere, cela est di a ce
que l'altoide, c’est-a-dire la premiere vertebre s’ar-
ticule avec la téte par une seule facelte, ce qui
permet des mouvements treés étendus.

La téte est petite, munic d’'un bec plutdt court; les
os du crine se soudent entre eux de trés honne
heure; l'ouverture des fosses nasales est large
et béanle.

Les vertebres du dos .sont presque sondées entre
elles, le slernum est irés développé, de plus il est
muni d’une crete trés forte appelée bréchet donnant
attache a4 des muscles puissants.

Il'y a généralement sept vertehres caudales;
I'omoplate est plutdt petite. .

Les ailes ou membres supérieurs, sont formées
par un humérus assez développé, un radius et un
cubitus formant ensemble 'avant-bras; — les os
du carpe forment une seule rangée, il y a un os
styloide ou pouce. Les plumes placées sur I'avant-
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bras constituent les pennes secondaires; les grandes
plumes de laile sont appelées remiges.

I’aile est courte et arrondie

Les jambes sont fortes, le fémur ou cuisse est
plus court que le tibia (jambe) le péroné est tres
mince, le tarse et le métalarse sont réunis en un
seul os appelé éperon. Cet os est épais; les quatre
doigls sont bien conformes, le doigt postérieur est
petit et situé plus haut que les autres; les ongles
sont peu recourbés.

Muscles. — 1l y a trois muscles pectoraux, ils
constiluent le blanc de volaille, c’estla partie comes-
tible la plus délicate, un de ces muscles est lres
volumineusx, c’est le plus profond. C’est grace i une
irrilation particulitre de ces muscles, comme le fait
remarquer M. Mariot-Didicux que se manifeste le
besoin de couver; leur grand développement est
donc un bon signe a tous les points de vue.

La langue sc termine en pointe au bout de laquelle
est une plaque cartilagineuse: elle est aplatie et
molle & sa face dorsale.

La glotte est longitudinale, c’est une fente qui se
ferme lorsque I'oisean éleve la téte, ce qui explique
pourquoi les coqs et les poules allongent la téte
pour boire.

Viscéres. — L’eesophage présente trois renfle-
ments ou poches.

Le premier est trés vaste, c'est le jabot.

Le second ou ventricule succenturié, encore appelé
jabot glanduleux, est oblique, mais beaucoup plus
nelil, touteflois ses parois sant épaisses et trés glan-
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LE CU:NI DY COQ EST PERCANT ET CLAIR...




